Tagesmenu

14.September 2026 bis 18.September 2026

21.September 2026 bis 25.September 2026

taglich wechselnde Tagessuppe

taglich wechselnde Tagessuppe

Montag
Schweinsgeschnetzeltes mit Pilzen

hausgemachte Spatzli
und Rahmkohlrabi

Montag
gefiillte Peperoni mit Rindshackfleisch
Trockenreis
und ein griiner Salat

G/LA

Dienstag
Schweinsfackelspiessli mit Balsamicojus
mit Saucenkartoffeln
und Blattspinat

Dienstag
Emmentaler Schweinsvoressen
mit Stampfkartoffel
und Mischgemiise

Mittwoch
Pouletragout an Griincurrysauce
dazu Basmatireis
asiatisches Mischgemiise

G/LA

Mittwoch
Schweinsbratwurst an Zwiebelsauce

Farfalle-Teigwaren
Erbsen und Riiebli

L1

Donnerstag
Carbonarasauce
auf Penne-Teigwaren
mit einem griinen Salat

Donnerstag
gebackener Pouletschenkel an Rosmarinjus
dazu Bratkartoffeln
und Blumenkohl mit Brotbrosmeli

G/L2

Freitag
Schweinshalssteak Walliser Art, Maderejus
mit Duchesse Kartoffel
und Rahmfenchel

G

Freitag
Schweinsragout an Estragonrahmsauce
mit Spiralen
griine Bohnen

Wochenhit Vegetarisch
Uberbackene Griessgnochi
auf Rahmwirz, mit gebratener Paprika

Wochenhit Vegetarisch
Pancakes auf asiatischem Mischgemdise,
Cashew-Nussen und siss-scharfer sauce

G = Ohne Gluten hergestellt
L1= Ohne Laktose hergestellt
L2= Laktosearm - Enthalt Butter
V= Vegan

S = Enthalt Sellerie

Wenn nicht anders vermerkt, verwenden wir Schweizer Fleisch.

( O confiserie




